Zerlegeplane
»Sonntagsbraten” ,,Grillmeister” ,Klassik”
2x Hiftbraten Huftsteaks 2x Huftbraten
2x Nuss 2x Nuss 2x Nuss

2x Schulterbraten (ohne Knochen)
2x Krustenbraten (Natur)
Oberschalen Schnitzel
Bauchscheiben
2x Filet
Riickenbraten
Nackenbraten
2x Haxen / 2x Eisbein
2 Backchen
Grobe Bratwurst
Leberwurst fein oder grob

Holzfallerscheiben und 1 Schulterbraten (0.Kn.)
Unter-/ Oberschalen Schnitzel
Bauchscheiben
2x Filet
Dicke Rippe in Scheiben
Rickensteaks und Stielkoteletts
Nackensteaks und Nackenkoteletts
2 Backchen
Grobe Bratwurst
Leberwurst fein oder grob

2x Schulter (ohne Knochen)

2x Krustenbraten

Oberschalen Schnitzel
Bauchscheiben
2x Filet
Riickensteaks und Stielkoteletts
Nackensteaks und Nackenkoteletts
2 Backchen

Grobe Bratwurst

Leberwurst fein oder grob

Info:

Eine Vakuumierung ist gegen 0,50 €/Tite Optional. Fir ein ganzes Schwein bendtigen wir je nach PortionsgroRe (min. 4 Stk/Tite) etwa 100 Titen, also etwa 50 €.

Sollten Sie keine Vakuumierung wiinschen, bekommen Sie das Fleisch lose sortiert in einem groRen Beutel.

Bitte beachten Sie, dass gréRere Anderungswiinsche des Zerlegeplans nicht beriicksichtigt werden kénnen. Kleinere Wiinsche sind nach Absprache méglich.

Bei Abholung des Fleisches sind etwa 6 grolRe Waschewannen mitzubringen, oder gegen einen Pfand von 10€ pro Kiste, unsere auszuleihen.




